
Arbeiten in der Hotel-Küche

Name: Toni
aus WfbM pw  Höchst°

zum Arbeitgeber:
Hilton Frankfurt Airport
(mit BiB seit 2021)
mit Arbeitsvertrag seit:
01.04.2025
Abteilung: Küche
Stunden pro Woche: 30
“Toni-Power”:

Buffet-Platten legen
            in Perfektion

die Ruhe bewahren

Inklusive Arbeitsplätze mit Stellwerk:ARBEIT, esther.koch.gst@pw-ffm.de, 0170-9005695
Praunheimer Werkstätten gGmbH, Frankfurt am Main

“Es gibt immer viel zu tun
in der Küche, 

mir ist nie langweilig.

Also ehrlich gesagt, ist es
nicht so schwer im Hilton

zu arbeiten.”

im Arbeitsvertrag mit dem Budget für Arbeit (BfA)

oben: © Praunheimer Werkstätten gGmbH
unten: © Adobe Fotostock

"Toni ist ein sehr
wissbegieriger 

Mitarbeiter. 
Er möchte viel 
Neues lernen 

und wir sind froh, 
ihm Dinge 

beibringen zu 
können“

Manfred Breuer, 
Executive Chef

"Toni bereichert uns 
mit seiner stets

freundlichen und
aufgeschlossenen Art.
 Er trägt zum großen 

Teil dazu bei,
 dass die Abläufe

 in der Küche
funktionieren.  Auf ihn
 ist stets Verlass und
wir sind froh, dass er
uns als Arbeitgeber

gewählt hat.”
Bianca Hitzelberger,

Assistant Human Resources Manager

“Man kann von Anderen immer 
etwas lernen. Alles wird gezeigt. 

Ich sage zu den Menschen in der Werkstatt:
Ihr müsst mal was Neues ausprobieren. 

Man braucht nur ein bisschen Mut.” 
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